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Vysledovatelnost zaloZzena na
blockchain

Biologicka dostupnost

Cirkularna biotechnoloégia

Obéhové hospodarstvo

Certifikované ekologické

Ekologicky

Strucné vysvetlenie

Systém digitalnej knihy, ktory sa pouziva na zaznamenavanie a overovanie
kazdého kroku v dodavatel'skom retazci potravin. V systémoch rastlinnych
potravin zabezpeduje transparentnost, zabraruje podvodom a podporuje
tvrdenia o udrzatelnosti prostrednictvom bezpecného sledovania udajov o
povode, spracovani a distribucii.

Vztahuje sa na ¢ast latky, napriklad Ziviny, kontaminantu alebo bioaktivnej
zlticeniny, ktora sa uvoliiuje z potravinovej matice v gastrointestinalnom
trakte a stava sa dostupnou pre absorpciu v creve. Predstavuje potencialne
mnozstvo zliéeniny, ktoré sa méze absorbovat do krvného obehu po traveni,
ale predtym, ako sa zmeria skutocna absorpcia.

Vyuziva prirodné procesy na premenu odpadu na uZito¢né produkty, ¢im sa
zachovavaju zdroje v obehu (uzavrety cyklus).

Minimalizacia odpadu prostrednictvom opatovného pouzitia, opravy a
recyklacie zdrojov v uzavretom cykle.

Produkt je vyrobeny bez syntetickych chemikalii, GMO alebo skodlivych
pesticidov v sulade s prisnymi normami ekologického polnohospodarstva.

Produkt alebo postup, ktory neposkodzuje Zivotné prostredie.

Flexitarian

Patogény prenasané potravinami

GMO

Emisie sklenikovych plynov

Clovek, ktory sa stravuje prevazne na rastlinnej baze, ale obéas do svojho

jedalnicka zaradi maso alebo ZivociSne produkty.

Mikroorganizmy, ktoré moézu kontaminovat potraviny a pri poziti spésobit
ochorenie u ludi. Tieto patogény sa za priaznivych podmienok mézu v
potravinach mnozit a produkovat toxiny alebo priamo infikovat
gastrointestinalny trakt, co vedie k ochoreniam z potravin. Medzi bezné
priklady patria Salmonella, Escherichia coli (E. coli), Listeria
monocytogenes, Norovirus a Clostridium botulinum

Geneticky modifikované organizmy — rastliny alebo zvierata, ktorych DNA
bola zmenena s ciefom dosiahnut $pecifické vlastnosti.

Emisie sklenikovych plynov (GHG) su plyny, ako je oxid uhli¢ity
a metan, uvoltiované do atmosféry, ktoré prispievaju k
globilnemu oteplovaniu a zmene klimy.

Metoda konzervacie potravin bez pouzitia tepla, pri ktorej sa vyuziva
extrémne vysoky tlak (zvycajne v rozmedzi 100 aZ 600 megapascalov) na
deaktivaciu mikroorganizmov a enzymov v potravinach, ¢im sa predlzuje
trvanlivost pri zachovani nutriénej hodnoty, chuti a konzistencie. Tento
proces prebieha pri izbovej teplote alebo v jej blizkosti, ¢im sa zachovavaju
vlastnosti cerstvych potravin bez pouzitia tepla.
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Normy IFS

Organoleptické vlastnosti

Permakultira

Tlakovy SAS

Vertikalne polnohospodarstvo

Strucné vysvetlenie

Medzinarodné normy IFS su celosvetovo uznavané certifikaty,
ktoré zaruéuju bezpeénost, kvalitu a sulad s predpismi v
dodavatel'skych retazcoch. Pre malé a stredné podniky v
sektore rastlinnych produktov certifikacia IFS zvysuje déveru,
transparentnost a pristup na trh.

Senzorické vlastnosti latky, najma potravin alebo napojov, ktoré
vnimaju zmysly chuti, ¢uchu, zraku, hmatu a niekedy aj sluchu.
Medzi tieto vlastnosti patria charakteristiky ako chut, véna, farba,
konzistencia a vzhlad, ktoré spolo¢ne ovplyviiuju vnimanie a
prijatie zo strany spotrebitela.

Holisticky systém polnohospodarskeho dizajnu, ktory
napodobriuje prirodné ekosystémy s cielom vytvorit
sebestaénu produkciu potravin s nizkym dopadom na zivotné
prostredie. Kladie déraz na biodiverzitu, zdravie pédy a
minimalne vonkajsie vstupy, ¢o je v sulade s udriatelnymi
postupmi zaloZzenymi na rastlinach.

Pokrocila extrakéna technika, ktora kombinuje pouzitie superkritickych
tekutin — najcastejSie superkritického oxidu uhli¢itého — s beznymi
rozpustadlami s ciefom zvysit uc¢innost extrakcie bioaktivnych zluéenin,
kontaminantov alebo inych ciefovych latok z pevnych alebo kvapalnych
matric. Superkriticka tekutina pésobi ako rozpustadlo alebo
spolurozpustadlo za Specifickych teplotnych a tlakovych podmienok, ¢im
zlepSuje rozpustnost, prenos hmoty a selektivitu, pricom sa pracuje pri
relativne nizkych teplotach, ktoré pomahaja zachovat tepelne citlivé
zluceniny.

Pestovanie plodin vo vrstvach, ¢asto s vyuzitim kontrolovaného
prostredia (CEA). Umoinuje celoroénu produkciu rastlinnych
potravin s efektivhym vyuzitim priestoru, vody a energie, ¢o ho robi
idealnym pre udrzatelnost v mestach.




